
Vilicus
CRIANZA

Procede de las variedades de la zona en la siguiente proporción: 85% 
Tempranillo, 10% Garnacha Tinta y 5% Mazuelo. Criado durante 12 meses en 
barrica de roble Americano y Francés, y 6 meses en botella para completar el 
envejecimiento.

Es un vino con matices de buena madera, donde el roble y la fruta se unen y 
complementan en botella. De color rojo cereza con tonos rubí, bien cubierto. 
Aromas complejos y de buena intensidad. En boca es amplio, tánico y muy 
sabroso.
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