
Valdepalacios
VENDIMIA SELECCIONADA

Después de una rigurosa selección de las mejores uvas, elaboramos este caldo 
siguiendo el método tradicional, conjugado al mismo tiempo con las modernas 
técnicas en enología.

Elaborado en su mayoría con uvas de la variedad Tempranillo complementada 
con Garnacha Tinta que le aporta un toque peculiar y genuino. Ha madurado 
en barricas de roble americano nueva durante cuatro meses.

Es un vino de extraordinario color, gran cuerpo y estructurado, buen equilibrio 
de acidez. Cálido envoltorio en boca gracias a su gran carácter tánico.
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