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Procede de las variedades de la zona en la siguiente proporción; 90% 
Tempranillo y 10% Garnacha Tinta.

Es un vino elaborado a partir de la selección de las uvas de nuestros mejores 
viñedos, que tras una esmerada elaboración ha permanecido en barrica de 
roble Americano y Francés durante un mínimo de 24 meses y a continuación ha 
seguido su proceso de envejecimiento en botella durante mínimo 12 meses.

De color rojo intenso y bien cubierto. En nariz resulta complejo y rico, serio y 
elegante, con alto aroma. De vejez bien asimilada, en boca es amplio, tánico y 
muy sabroso. Sabor a frutas maduras.
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